Stadthof-Geschichten

1295 wird der Stadthof erstmals erwahnt. Ein gewisser Hugo Kola-
husern vermacht sein Haus dem Kloster St. Leonhard - vermutlich um
sich vor dem Fegefeuer zu retten. 1360 gehort der Stadthof einem
Tuchhandler namens Johann von Betwiler, welcher wahrscheinlich aus
Battwil eingewandert war. 1790 fiihrt Basel Hausnummern ein. Bisher
wurde die Lage eines Hauses durch umstandliche Beschreibungen
bezeichnet. Der Stadthof lag beispielsweise “auffem Parfuosserplatz an
der alten Gasse des Rindermarktes und den Gassen, die hinauff goht
gen Sankt Leonhard”. Um 1800 ercffnet Karl Lindemayer eine Wein-
schenke. Was als Pintenwirtschaft beginnt, entwickelt sich allmahlich
zu einem Gasthof mit Tavernenrecht. 1906 wird die Brétli-Bar eroffnet
und hat sofort grossen Publikumserfolg. Gute und gesunde Schnell-
verpflegung bekommt einen Namen. 1965 wird die erste Pizzeria

in Basel im Stadthof eroffnet. 1999 Total-Renovation der Brotli-Bar.
2006 feiert die Brotli-Bar ihr 100-jahriges Bestehen. 2008 Umbau

der Pizzeria.

Stadthof history. 1295 The Stadthof is mentioned for the very
first time in history. A certain Hugo Kolahiisern makes his house a

legacy to the St Leonard monastery - probably to escape the purgatory.

1360 The Stadthof is owned by a drapery trader named Johann von

Betwiler who probably came from Battwil, a village 10 miles from Basel.

1790 The city of Basel introduces house numbers. Before, addresses
were described in complicated ways: The Stadthof was situated ,on the
Barefoot square, the old street of the beef market and the little road
leading towards St Leonard”. Around 1800 Karl Lindemayer opens a
wine saloon. It starts as a little pub, but over the years becomes a well
known tavern (with the right to accommodate people). 1906 Opening
of the Brétli-Bar at the Stadthof. The place becomes an instant success
because of its healthy, delicious and quick food. 1965 The first Pizzeria
in Basel is opened at the Stadthof. 1999 Complete renovation of the
Brétli-Bar. 2006 The Brotli-Bar celebrates its 100th anniversary.

2008 Complete renovation of the Pizzeria.

pizzeria

STADTHOF

STADTHOF

restaurant
pizzeria
brotlibar

Wir bedienen Sie gerne. Sie merken das!
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7_Pizza ai carciof

Hawa nuyua ¢ HAUMHKOM U3 NOMMAOP U Cbipa

mouuapenna - L=

1_Pizza alla fiorentina
mit Spinat, Pilzen und Oregano

avec épinards, champignons et origan
with spinach, mushrooms and oregano
con spinaci, funghi et origano

con espinacas, setas y orégano

Mruua co WwnuHatom 1 rpubamn

EErEpt, #3, B, 4F (—HiERED)

2_Pizza al pescatore
mit Meeresfriichten

avec fruits de mer

with seafood

con frutti di mare

con marisco

Muyua ¢ mopenpogyKTamm

IBEFELTE

3_Pizza alla pulcinella

mit Peperoni, Oliven und Oregano

avec poivrons, olives et origan

with sweet peppers, olives and oregano

con peperoni, olives e origano

con pimientos, aceitunas y orégano

Myuua c 3eneHbIM NepLem onvBKamm i OperaHo

EEB=0, ATZEM, B, 4% (—FmAReD

4_Pizza quattro stagioni Fr.
mit Pilzen, Schinken, Salami, Artischocken und Oregano

avec champignons, jambon, salami, artichauts et origan

with mushrooms, ham, salami, artichokes and oregano

con funghi, prosciutto, salame, carciofi e origano

con setas, jamon, salami, alcachofas y orégano

Mruua ¢ rppbamu, BETUMHON, CaNIAMU, APTULLOKAMU 11 OPEraHO

Ee=st, BaE, KER, BRRg. &1 (BB , 42 (—HiERED)

5_Pizza napoletana Fr. 21.00
mit Sardellen, Kapern und Oregano

avec anchois, capres et origan

with anchovies, capers and oregano

con acciughe, capperi e origano

con anchoas, alcaparras y orégano

Mruua HanoneTaHa c aHyoycamm Kanepcamu vi OperaHo

EeEEt, shitvhed, fEE, 42 (—MERRD

6_Pizza alla Margherita

mit Tomaten, Mozzarella und Oregano

avec tomates, mozzarella et origan

with tomatoes, mozzarella and oregano

con pomodori, mozzarella e origano

con tomates mozarela y orégano

Muuyua MaprapuTa ¢ noMngopamu, Cbipom 1 operaHo

EEi=at, #hh, e, FE (AR

mit Artischocken und Oregano
avec artichauts et origan

with artichokes and oregano
con carciofi e origano

con alcachofas y orégano

Mvyua c apTULoKammn 1 operaHo

FFELERE

8_Pizza ai funghi
mit Pilzen und Oregano

avec champignons et origan
with mushrooms and oregano
con funghi e origano

con setas y orégano

Muyua ¢ rpubamm n operaHo

ETRLLRE

9_Pizza al prosciutto
mit Schinken und Oregano

avec jambon et origan

with ham and oregano

con prosciutto e origano

con jamoén y orégano

Muuua c BeTumHOM

K BREETE

10_Pizza Americana

mit Mozzarella und Ananas

avec mozzarella et ananas

with mozzarella and pineapple

con mozzarella e ananas

con mozarela y pifa

MNMuuua AMeprikaHa € CbIPOM M aHaHacom

IRINER, EELLEE

11_Calzone alla Santa-Lucia
gefillt mit Romischem Quark, Schinken und Salami
farci avec fromage blanc, jambon et salami

stuffed with cottage cheese, ham and salami
farcito di ricota, prosciutto e salame

relleno con requesén, jamén y salami

Mvyua KanbLoHe ¢ TBOPOrom, BEeTYMHOW 1 canamm

SORE, KBR, FEipiElED

12_Pizza o sole mio

mit Kapern, Knoblauch und Oregano
avec capres, ail et origan

avec capers garlic and oregano

con capperi, aglio e origano

con alcaparra, ajo y orégano

Mnyua c Kanepcamm 1 YeCHOKOM

HIZLE, FktEi

13_Pizza alla Pedruzka
mit Speck, Zwiebeln und Oregano
avec lard, oignons et origan

with bacon, onions and oregano

con pancetta, cipolle et origano

con tocino, cebolla y orégano

Muyua ¢ 6eKOHOM 1 yKoM

TR, AieALLEE

info@stadthof.ch, www.stadthof.ch

14_Pizza alla romana

mit Schinken, Blattspinat, Ei und Oregano

avec jambon, épinards, ceuf et origan

with ham, spinach, egg and oregano

con prosciutto, spinaci, uovo e origano

con jamon, espinacas, huevo y orégaon

Muuua ¢ BeTYMHOW, LUINMHATOM  ANLIOM 1 OperaHo
KR, 3k, WBELLEE

15_Pizza con tonno
mit Thunfisch und Oregano
avec thon et origan

with tuna and oregano

con tonno e origano

con atun y orégano

Mnyua ¢ TyHUOoM 1 operaHo

Ereas i

16_Pizza con prosciutto e funghi
mit Pilzen, Schinken und Oregano

avec champignons, jambon et origan

with mushrooms ham and oregano

con funghi, prosciutto et origano

con setas jamoén y orégano

Muuua c rpnbamn  BETYMHON 1 OperaHo

KR, BEEELLEE

17_Pizza al padrone

(sehr diinner Boden, nur etwa die halbe Teigmasse)

mit Knoblauch und Tabasco

avec ail et sauce Tabasco, pate tres fine

with garlicand hot sauce “Tabasco’, extremely thin crust
con aglio et salsa Tabasco, pasta molto fine

con ajo y salsa Tabasco, masa fina

Myuua ¢ YeCHOKOM, OCTPbIM COYCOM 1

06UIbHO NMOKPbITa CbIPOM 1 ApYrviMy fo6aBKamu

FRk, BREBHLEE

18_Wildrauchlachs-Pizza
mit gerduchertem Wildlachs und Oregano
avec saumon sauvage fume et origan

with smoked wild salmon and oregano

con salmone selvaggio affumicato et origano
con salmon salvaje humado y orégano
MruLa ¢ KoNYeHbIM AUKUM JIOCOCEM

JRBE A e o L

19_Vegetarische Pizza

mit verschiedenem Gemiise und Oregano
avec légumes divers et origan

with various vegetables and oregano

con verdura e origano

con verduras y orégano

BereTtapuaHckas nuuLa ¢ oBoLamu

BrREE 7=




Spezialitaten - Spécialités

Specialities - Specialita - Especialdades
dupmeHHble 6noga - f5 B3z

Kutteln an Weissweinsauce Fr. 35.00
und Kiimmel serviert mit Salzkartoffeln

Tripes au vin blanc et cumin, servie avec pommes de terre nature

Tripes in a white wine and caraway sauce, served with boiled potatoes

Trippa con salsa di vino bianco e cumino, servito con patate lesse

Callos en una salsa de vino blanco y comino, servido con patatas cocidas
Py6eL B npeBoCXoAHOM 6e/10oM BUHE 1 TMUHHOM COYCe,

nofaeTcs C OTBapHbIM KapTodpenem

BiERER MEEFH RAERLE.

Kutteln mit wiirziger Tomatensauce Fr. 35.00
serviert mit Salzkartoffeln

Tripes a la mode de Caén, servie avec pommes de terre nature

Tripes in tomato sauce, served with boiled potatoes

Trippa con salsa di pomodori, servito con patate lesse

Callos en una salsa de tomate, servido con patatas cocidas

Py6eL, B TOMaTHOM COyce, MOAAETCA C OTBapPHbIM KapTodenem

ULl i PAR i G o ) =V A =

Kalbskopf mit Vinaigrette-Sauce Fr. 35.00
serviert mit Salzkartoffeln

Téte de veau au sauce vinaigrette, servie avec pommes de terre nature

Calf’s’ head with vinaigrette sauce, served with boiled potatoes

Testina di vitello con una salsa vinaigrette, servitor con patate lesse

Cabeza de ternera con una salsa vinaigrette, servido con patatas cocidas
lonosa TeneHKa B Npunpase U3 yKCyca v ONMBKOBOro Macna,

rofaeTca ¢ oTBapHbIM KapTodpenem

NFIRECEREET, FKERLE
Kalbskopf nach Schildkrotenart Fr. 35.00

mit Oliven, Champignons und Gurken serviert mit Salzkartoffeln

Téte de veau avec olives, champignons et cornichons,

servie avec pommes de terre nature

Calf’s head with olives, mushrooms and gherkins, served with boiled potatoes
Testina di vitello con olive, funghi e cetrioli sottaceto, servito con patate lesse
Cabeza de ternera con aceitunas, champifnones y pepinillos,

servido con patatas cocidas

lonoBa TeneHka B coyce “Turtle” (0nMBKY, rpnbbl, KOPHULLOHBI),

nopaetcs ¢ Kaptodpenem

SN (B, BrE, BN, BRKERLE

Markbein der Linge nach halbiert Portion  Fr. 38.00
zum Ausloffeln, serviert mit Salzkartoffeln Vorspeise  Fr. 24.00
Os a moelle coupé en longueur, a déguster a la cuillere

avec pommes de terre nature

Marrowbone to spoon out, served with boiled potatoes

Ossa del midollo taglia in lunghezza, per degustare con il cucchiaio

servito con patate lesse

Hueso de medulla cortado en largo, para degustar con la cucharilla

servido con patatas cocidas

Mo3roBas KocTb(cepaLeBMHa KOCTOUKY TENEHKA)

BbIGMPATb JIOXKKOI, NOAAETCA C OTBAPHBIM KapTodenem

MRS (AZRAZH4EEA) RAERLE

Geschnetzelte Kalbsleber

in Butter mit Rosti

Emincé de foie de veau au beurre avec rosti

Finely sliced calf’s liver, pan-fried in butter with rosti

Sminuzzato di fegato di vitello al burro con rosti

Higado de ternera frito en mantequilla, cortado finamente, con rosti
[MoNnockn neveHy TeneHKa *KapeHHble B Macsie NMoJatloTCA C XPYCTALUM
)KapeHbIM KapTodenem

FOHRUNEFF (IR ZRSIR), BRI = 5

Geschnetzelte Kalbsleber Fr. 41.00
an Madeira-Sauce mit Rosti

Emincé de foie de veau au sauce madére avec rosti

Finely sliced calf’s liver served with a Madeira sauce and rosti

Sminuzzato di fegato di vitello alla salsa Madera con rosti

Higado de ternera en salsa madera y cortado finamente, con rosti

Monockn neyeHun TeneHka B coyce Mapeiipa,

MOJATCA C XPYCTALWMM XKapeHbIM KapTodenem

BR/NERFRDfER S, RS

Kalbsleber Provencale Fr. 41.00
Geschnetzelte Kalbsleber serviert mit Rosti

Emincé de foie de veau provencale avec rosti

Finely sliced calf’s liver Provence-style with rosti

Sminuzzato di fegato di vitello alla Provenza con rosti

Higado de ternera al estilo “Provence” con rosti

[MONOCKM NeyeHn TeneHKa No-npoBaHCcanbcku,

NOJAOTCA C XPYCTALMM XKapeHbIM KapTodenem

NERF (VIRBSIR) BB R BRI LS5

Fr. 41.00

donpgio - K iRt

Kasefondue (Saison)
Fondue au fromage (Saison)
Cheese fondue (Seasonal)
Fondue di formaggio (Stagione)
Fondue de queso (Temporada)
CbipHoe ¢oHato (Ce30HHbIE)

BB A ER A

pro Person Fr. 37.00

Ab 2 Personen/ A partir de 2 personnes/ Starting from 2 persons/
A partire da 2 persone/ A partir de 2 personas/ bnooa 014 08oux:

Fondue Bacchus

Kalbfleisch in kréftigem Rotwein

mit verschiedenen Zutaten

Fondue a la viande de veau au vin rouge
Fondue with veal in red wine

Fondue con carne di vitello in vino rosso
Fondue con carne de ternera en vino tinto
DoHAlo 13 TENATUHBI B KPACHOM BUHE

BN KSR, EEMARER A

Fondue Bourguignonne
Rindfleischwiirfel nach der bekannten Liebhaberart
Fondue avec cubes de boeuf

Fondue with cubes of beef

Fondue con cubi di carne di manzo

Fondue con cubos de carne de vaca

DoHALo 13 KYCOUYKOB roBAANHDI

R4 KR BA

pro Person Fr. 62.00

pro Person Fr. 62.00

Vitello - Ternera -

Kalbsbratwurst mit Butterrosti Fr. 29.50
Saucisson de veau avec rosti

Veal sausage with rosti

Salsiccia di vitello con rosti

Salchicha de ternera con rosti

TensaubsA COCMCKA C >KapeHbIM KapTodenem

RUNFAE R, BREHEIE S5

Kalbsschnitzel natur Fr. 45.00
mit 4 frischen Gemuisen oder mit gemischtem Salat

Escalope de veau nature, avec des Iégumes ou salade mélée

Veal escalope with vegetables or mixed salad

Scaloppina di vitello con verdura o insalata mista

Escalope de ternera, con verdura o ensalada mixta

LHWLenb 13 TeNATUHDBI C OBOLUAMY UM CanaToM accopTi

ERUNHE, BB AT BT B IR SRS TR AL

Original Wienerschnitzel Fr. 49.00
serviert mit Pommes frites und Gemdse

Escalope viennoise originale de veau avec frites e legumes

Original Viennese bread-crumbed veal escalope with french fries and vegetables
Scaloppina di vitello alla viennese originale con patate fritte e verdura

Escalope original de ternera a la vienesa con patatas fritas y verdura

LHMLenb no-BeHCKM C OBOLaMU 1 KapToLwKoi Gpu

VAR HE RS A CENENRY), RERSRR

Geschnetzeltes Kalbfleisch Fr. 45.00
Zlrcher Art, serviert mit knusprig gebackener Butterrosti

Emincé de veau a la zurichoise avec rosti

Zurich-style finely sliced veal in a mushroom sauce with rosti

Sminuzzato di vitello alla zurighese con rosti

Ternera a la Zurich cortada finamente con rosti

ToHKO Hape3aHHas TenAT1Ha B rpubHOM coyce

MO LIOPUICKY MOJAEBTCSA C XKapeHbIM KapTodenem

BDREXFARIL, B LEH

Kalbschnitzel Fr. 45.00
an Champignon-Rahmsauce, serviert mit Butternudeln

Escalope de veau avec sauce créme aux champignons et nouilles au beurre
Veal escalope with mushroom cream sauce and butter noodles

Scaloppina di vitello con salsa di crema e funghi, tagliatelle

Escalope de ternera con una salsa de crema y champifnones, fideos

LHWLenb 13 TENATUHDI B CIMBOYHO-TPUBHOM COyCe,

nofaeTcs C NanLwomn B Macne

NFHERR YRS, EEROE

Cordon-bleu mit Gemiise und Pommes frites Fr. 49.00
Paniertes Kalbsschnitzel gefiillt mit Kase und Schinken

Cordon bleu de veau avec légumes et pommes frites

Veal escalope cordon-bleu with vegetables an french fries

Cordon-bleu die vitello con verdure y patate fritte

Cordon-bleu de ternera con verdura y patatas fittas

fopfoH-6ny C oBOLWAMM 1 KapTOLLKON Gppun

FEA-HE, MR KR S 108K L 55 SR 3K

Riz Casimir Fr. 49.00
Geschnetzeltes Kalbfleisch an rassiger Currysauce

mit Friichten und Trockenreis

Emincé de veau au curry avec fruits et riz

Strips of veal with curry sauce, fruits and rice

Sminuzzato di vitello con salsa di curry, frutta e riso

Ternera en trozos con salsa de curry adornadas, fruta y arroz

YKpalueHHble GpyKTamu NOSIOCKU TENATVHBI B OCTPOM COYCe U3 KapW,
nofatTCca C pUcom

WEKRAEA, BB BIR

Fisch - Poisson - Fish - Pesci - Pescados - Pbi6a - &f & 35

Portion Fr. 39.50
Vorspeise Fr. 29.00

Fischknusperli

mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

Verschiedene Fischfiletstreifen, leicht paniert und fritiert
Assortiment de filets de poissons frits

avec sauce tartare et pommes de terre nature

A selection of lightly breaded and fried fish pieces

with tartare sauce and boiled potatoes

Filetti di pesce impanati e fritti con salsa di tartara e patate lesse

Filetes de pescado empanados y fritos con salsa tartar y patatas cocidas
Pbl6GHOE accopTU: MOAMXapPEHHbIE KyCOUKH PblObl B NIEFKOI MaHUPOBKE,
nofatoTCs C COyCoM TapTap v Kaptodenem

HEEE RN, AEMIEEN, RMHEZEKERLE
Eglifilet gebacken Fr. 44.00

mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

Filets de perche frits avec sauce tartare et pommes de terre nature
Fried fillets of perch with tartare sauce and boiled potatoes

Filetti di pesce persico fritti con salsa di tarara e patate lesse
Filetes de perca fritos con salsa tartar y patatas cocidas

»KapeHoe dune okyHs ¢ COycom TapTap v 0TBapHbIM KapTodenem

At RHEREFKARLE

Eglifilet Meunieére Fr. 44.00
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln

Filets de perche meuniére avec pommes de terre nature

Fillets of perch fried in butter served with boiled potatoes

Filetti di pesce persico alla mugnaia con patate lesse

Filetes de perca a la molinera con patatas cocidas

Dune oKyHs, )kapeHoe B Macsie, NOAAEeTCA C OTBaPHbIM KapTodenem

Bl e R, KRR LTE
Eglifilet nach Zuger Art Fr. 44.00

mit Weissweinrahmsauce und Salzkartoffeln

Filets de perche a la sauce vin blanc a la creme avec pommes de terre nature
Steamed fillets of perch with a creamy white wine sauce and boiled potatoes
Filetti de pesce persico con una salsa crema di vino bianco e patate lesse
Filetes de perca con una salsa cremosa de vino blanco y patatas cocidas
Duine OKyHs, NPUroToBIEHHOE Ha Napy, NOAAETCA C COYCOM 13 6enoro BrHa 1
OTBapHbIM KapTodenem

gt A RIERET, BKEREE

Lachsforellen-Filet gebacken Fr. 43.00
mit Tartaresauce und Kartoffeln

Filet de truite saumonée frit avec sauce tartare et pommes de terre nature
Fried salmon trout fillet with tartare sauce and boiled potatoes

Filetto di trota salmonata fritto con salsa di tartara e patate lesse

Filete de salmonado al horno con salsa tartar y patatas cocidas

*KapeHoe dune nococa-tanmeHs (Kymxm)

C COYCOM TapTap 1 OTBapHbIM KapTodpenem

RS fy, RBHEFRTFKELE

Lachsforellen-Filet Meuniére Fr. 43.00
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln

Filet de truite saumoné meuniere avec pommes de terre nature

Salmon trout fillet fried in butter served with boiled potatoes

Filetto di trota salmonata alla mugnaia con patate lesse

Filete de salmonado a la molinera con patatas cocidas

Dune nococa-TaliMeHs (Kymxn), »KapeHoro B macre,

rnofaeTcs C OTBapHbIM KapTodpenem

FHmplEs R, RAKERLTE

Lachsforellen-Filet nach Zuger Art Fr. 43.00
in Weisswein gedampft mit Reis

Filet de truite saumonée au vin blanc avec riz

Salmon trout fillet steamed in white wine and served with rice

Filetto di trota salmonata al vino bianco con riso

Filete de salmonado al vino blanco con arroz

KapeHoe ¢pune nococa-TanmeHs (Kymxu),

NpPOMNapeHHOro B 6e/10M BMHE, MOJAETCA C PUCOM

BiExEES f, RAR

Sole Meuniére

Ganze Seezunge in Butter gebraten mit Salzkartoffeln
Sole entiére meuniére avec pommes de terre nature
Whole sole fried in butter and served with boiled potatoes
Sogliola intera alla mugnaia con patate lesse

Lenguado entero a la molinera con patatas cocidas

Llenbit MOpCKo A3bIK XapeHblIli B Macne,

NoAAEeTCA C OTBapPHbIM KapTodenem

ROMAERILES, RAERLTE

Ganzer Sole vom Grill

mit Hollandaise-Sauce und Salzkartoffeln
Sole entiére grillée avec sauce hollandaise et pommes de terre nature
Grilled whole sole with hollandaise sauce and boiled potatoes

Sogliola intera griglia con salsa olandese et patate lesse

Lenguado entero asado a la parrilla con salsa holandesa y patatas cocidas
MpnroToBNeHHbI Ha rpue Lenbii MOPCKOW A3bIK,

NOAAaeTCA C rofiNaHACKM COYyCOM 1 OTBapPHbIM KapTodenem

BELLLES, REREKARRLE

Ganze Seezunge im Tontopf

mit Krautern, serviert mit Kartoffeln, Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten
Sole entere en pot de terre-cuite avec fines herbes,

servie avec pommes de terre nature, prises environ 20-30 minutes
Whole Sole baked in a clay pot with herbes,

served with boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Sogliola intera cotto in marmite di terra cotta con erbe,

servito con patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Lenguado entero en crisol de arcilla con hierbas,

servito con patatas cocidas, tiempo di espera ca. 20-30 minuti
Llenblin MOpcKoi A3bIK Pbiby roTOBAT B IIMHAHOM FrOpLUKe Ha
padpUHMPOBAHHOM Macne, CO CNeLnanbHON 3eN1eHbI0 U MPAHBIMU TPaBaMU.
MoXanyincTa, NposBMTe TEPMEHNe, Tak Kak BPeMs NpurotoBieHns
coctasnfaeT 20-30 MyHYT. Bntogo cTomT 3TOro oxmaaHmsa!

371 6ntofa NoAaoTCA C 0CO6EHHO BKYCHBIM KapTodenem

[EEER (BRLEENERLIRE, NEMERESX,

et 2. 20-304> $he 15t i)

Tagespreis

Tagespreis

Tagespreis

Salmschnitten im Tontopf Fr. 47.00
mit Krdutern, serviert mit Kartoffeln, Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten
Médaillons de saumon en pot de terre-cuite avec fines herbes,

servie avec pommes de terre nature, prises environ 20-30 minutes

Salmon medaillons baked in a clay pot with herbes,

served with boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Medaglioni di salmone cotto in marmite di terra cotta con erbe,

servito con patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Medallénes de salmon en crisol de arcilla con hierbas,

servito con patatas cocidas, tiempo di espera ca. 20-30 minuti

MepanboHbl 13 nococs Pbiby roTOBAT B MVHAHOM FOPLUKE Ha
padpuHMPOBaHHOM Macne, CO CNeLnanbHON 3eM1eHbIO U MPAHBIMU TPaBaMU.
MoXanyicTa, NposBMTe TEPMEHNE, TaK Kak BPeMs NpUroToBieHns
coctasnfAeT 20-30 MUHYT. Bntoao CToMT 3TOro oxmaaHma!

3Tu 6110fa NOAATCA C 0OCO6EHHO BKYCHbIM KapTodenem
=XER(EXaRFRERERLIRZE, NEHEAEE,

BELE. 20-304>§he 1))

Riesenkrevetten - Crevettes géantes

King prawns - Gamberoni giganti - Gambas
Koponeeckune KpeBeTkm - K H[

Krevetten Aioli Portion  Fr. 45.00
mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl Vorspeise  Fr.  28.00
Crevettes avec ail, poivrons et huile d'olive

Shrimps with garlic peppers and olive oil

Gamberi con aglio, peperoncini e oilio di oliva

Gambas con ajo, pimiento y aceite di oliva

KpeBeTKu ¢ nepuemm 1 YeCHOKOM B ONIVBKOBOM Macsle

Tk, KT FERR BBEH R R AR

Gambas Danieli Riesenkrevetten vom Grill Fr. 52.00
gratiniert mit Café de Paris, serviert mit Trockenreis

Crevettes géantes grillés, gratinés au beurre Cafe de Paris, servie avec riz

Grilled king prawns gratinated with herb butter Café de Paris, served with rice
Gamberoni giganti alla griglia, gratinato con burro Café de Paris, servito con riso
Gambas gigantes a la plancha, gratinadas con mantequilla de hierbas,

servito con arroz

MpUroToBNeHHbIE Ha rpVsie NaHVPOBaAHHbIE B MACSIe C 3eN1eHblo

KOPONEBCKMe KPEBETKM, NOJAIOTCA C PUCOM

B 220N B B AR BL B TR

Riesenkrevetten an Currysauce Fr. 52.00
garniert mit Friichten, serviert mitTrockenreis

Crevettes géantes au curry servie avec fruits et riz

King prawns in curry sauce served with fruits and rice

Gamberoni gigantic al curry servito con frutta e riso

Gambas gigantes en salsa de curry servito con fruta y arroz

YKpaLueHHble GpyKTamyi KOPONEBCKME KPEBETKN B

OCTPOM COYCE 13 Kapw, NOJAOTCA C PUCOM

TR AR, AR REBR, B B IR

Wir bedienen Sie gerne. Sie merken das/



Rindfleisch - Boeuf - Beef Vegetarisch - Cuisine végétarienne

TenatuHa - /N A

Saltimbocca mit Risotto Fr. 44.00
Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

Escalope de veau avec jambon cru, sauge et risotto

Escalope of veal with raw ham, sage and risotto

Saltimbocca di vitello con risotto

Escalope de ternera con jamoén crudo, sabio et risotto

LLIHMLenb ¢ Cblpoii BETUMHOW 1 NpUNpaBneHHbIl Wandeem,

nofaercs ¢ pu3oTTo

NEE SNEREXBEREE(—MERE), RFEIIBTR

Piccata Milanese mit Tomatenspaghetti Fr. 44.00
Kalbsschnitzel in Kdse und Ei gedreht und in Butter gebraten

Escalope de veau milanaise avec spaghetti et sauce tomate

Milanese-style piccata with tomato spaghetti

Piccata di vitello alla milanese con spaghetti e sudo di pomodori

Escalope de ternera a la milanesa con espaguetis y salsa de tomate

LLHWLenb, »kapeHHbIi Ha CKOBOPOAE B AlLie U Cbipe,

nofaetcs Co crnareTTvi B TOMaTHOM coyce

FOMPUNEHE, (/J\tFHEFﬁi%%%MM%% ), REARFIEME

Grosses Kalbskotelett gebraten Fr. 62.00
serviert mit hausgemachten Nudeln

Cote de veau roti avec nouilles fait maison

Roasted veal cutlet with home made noodles

Cotoletta di vitello fritta con tagliatelle

Chuleta de ternera asada con fideos

BonbLol Kycok Tenaubei Kopenkn C nantwon no-gomatliHemy

RUNEHEE, BB H)
Fiir 2 Personen am Tisch geschnitten:

Grosses Kalbskotelett gebraten
serviert mit hausgemachten Nudeln

Cote de veau roti avec nouilles fait maison pour 2 personnes

Roasted veal cutlet with home made noodles for 2 persons

Cotoletta di vitello fritta con tagliatelle per 2 persones

Chuleta de ternera asada con fideos para 2 personas

Bonbluoi Kycok Tenauben Kopenky ¢ nantioi No-gomMaluHemy(Ansa fABonX)

RUNHES, EEB®ES  (2A%)

pro Person Fr. 55.00

Schweinefleisch - Porc - Pork

Maiale - Cerdo - CBuHuHa - FE A

Schweinsschnitzel Fr. 33.00
an Champignons-Rahmsauce mit Butternudeln

Escalope de porc avec sauce creme aux champignons et nouilles au beurre
Pork escalope with mushroom cream sauce and butter noodles

Scaloppina di mailale con salsa di crema e funghi, tagliatelle

Escalope de cerdo con una salsa de crema y champifnones, fideos

CBUWHO LWIHWLENb B CIMBOYHO-TPMGHOM COYCe, MOAAETCA C NanLUIoi B Macne

MBS R, R E

Schweinskotelett paniert Fr. 39.00
serviert mit Tomatenspaghetti

Cote de porc panée avec spaghetti et sauce tomate

Breaded pork cutlet with tomato spaghetti

Cotoletta di maiale impanata con spaghetti e sugo di pomodori

Chuleta de cerdo empanada con espaguetis y salsa de tomate

CBuHanA Koperika B NaHNPOBOUHbIX CyxapsX,

nofaeTcs Co CrnareTT B TOMaTHOM COyce

R BH AERER) REXFIENA

Schweinsschnitzel paniert Fr. 33.00
serviert mit Pommes frites

Escalope de porc panée avec pommes frites

Breaded pork escalope with french fries

Scaloppina di maiale impanata con patate fritte

Escalope de cerdo empanado con patatas fritas

CBVHOW WHULENb, MOJAETCA C KAPTOLLKON Gppun

RUREHE (E S FT 1) e %

Schweinsschnitzel paniert Fr. 37.00
mit 4 frischen Gemiisen oder mit gemischtem Salat

Escalope de porc panée avec légumes ou salade mélée

Breaded pork escalope with vegetables or mixed salad

Scaloppina di maiale impanata con verdura o insalata mista

Escalope de cerdo empanado con verdura o ensalada mixta

CBIHOW WHWLIENb C OBOWAMI WV CAlIaTOM accopTy

RUREHE (T ST ), B AFh B BE S S A $R00 L

Lamm - Agneau - Lamb

Agnello - Cordero - ArHeHoOK - =2

Lammracks Provencale Fr. 51.50
mit Butternudeln und Gemise

Carré d'agneau provencale avec nouilles au beurre et légumes

Devilled rack of lamb Provence-style with noodles and vegetables

Carré d’agnello alla Provenza con tagliatelle e verdura

Costillas de cordero al estilo “Provence” con fideos y verdura

Kapa sirHeHka no-npoBaHcanbCky C OBOLLAaMV 1 NanLuomn B Macie

FEEHE REMEHET SEMBIME, HX

Manzo - Buey - loBaguHa - - 3£

Beefsteak Tatare

an Ihrem Tisch wunschgerecht zubereitet

Steak tatare, soigneusement préparé a votre table
Steak tatar, prepared at your table

Filetto tatar, preparato al tavola

Filete tatar, preparado en su mesa

BurLuTeKc no-TaTapcKkm NPUroTOBEHHDIN Y Balero cTona

4B ( FEFARBR IR, TIREENE T L miE

Rumpsteak Café de Paris mit Pommes frites Fr. 41.00
Rumsteck Café de Paris avec pommes frites

Rumpsteak Café de Paris with french fries

Costata di manzo Café de Paris con patate fritte

Filete Rumsteck Café de Paris con patatas fritas

PomwwTekc Café de Paris, nogaetca ¢ kapToLkoi dpu

RUA-HE FC B RRUNEE 300 58 5

Rumpsteak Café de Paris Fr. 41.00
mit 4 frischen Gemusen oder mit gemischtem Salat

Rumsteck Café de Paris avec des légumes ou salade mélée

Rumpsteak Caré de Paris with vegetables or a mixed salad

Costata di manzo Café de Paris con verdura o insalata mista

Filete Rumsteck Café de Paris con verdura o ensalada mixta

PomwTekc Café de Paris c oBowamu nnm canatom accoptu

FUA-HE, ECEZRMNME ST, AC3R: 4%‘F¥ﬁﬁ¥ﬁx‘kﬂ"f‘%""?

Portion Fr. 49.90
Vorspeise  Fr.  38.90

Fiir 2 Personen:
Chateaubriand

mit Béarnaise-Sauce, Pommes frites und Gemdse
Chateaubriand pour 2 personnes a la sauce Béarnaise

avec pommes frites et |égumes

Fillet of beef for 2 persons with an exquisite béarnaise sauce,
french fries and vegetable

Filetto do manzo per 2 persone con gustosa salsa bernese,
patate fritte e verdura

Filette de carne de vaca para 2 persona con exguisita salsa bernesa,
patatas fritas y verdura

[1BoiiHOe dune roBaguHbl ¢ coycom Béarnaise,

NoAaeTCs C OBOLLAMU U KapToLLKol dpu (Ans ABOUX)

BEETHED AR RERE BF5RX

pro Person Fr. 70.00

Kleines Rindsfilet Café de Paris Fr. 53.00
mit 4 frischen Gemuisen oder mit gemischtem Salat

Petit filet de boeuf Café de Paris avec [égumes ou salade mélée

Small fillet of beef Café de Paris with vegetables or a mixed salad

Piccolo Filetto di manzo Café de Paris con verdura o insalata mista

Filete de buey pequeiio Café de Paris con verdura o ensalada mixta
MarneHbKoe pune rosAaHbI C 0BOWAMI WV CaNIaTOM accopTy

M7 B A HE B B 2RI HE B 5T, AR S ER SE R R AL

Rindsfilet Café de Paris Fr. 63.00
mit Pommes frites und Gemiise

Filet de boeuf Café de Paris avec pommes frites et légumes

Fillet of beef Café de Paris with french fries and vegetables

Filetto di manzo Café de Paris con patata fritte e verdura

Filete de buey Café de Paris con patatas frits y verdura

Dune roBAfUHbI B Macne C 3ef1eHblo, MOAAETCA C OBOLLAMU 1 KapTOLLKOM $pun

BHEAHR ORI, BRERK
Rindsfilet Madagaskar Fr. 63.00

mit Pfeffersauce, Pommes frites und Gemiise

Filet de boeuf a la sauce au poivre avec pommes frites et Iégumes

Fillet of beef with a pepper sauce, french fries and vegetables

Filetto di manzo in salsa al pepe con patata fritte e verdura

Filete de buey en salsa de pimienta con patatas fritas y verdura

Dwine roBsAVHbI C NOA COYCOM U3 NepLa NOAAeTCs C OBOLLAMU U KapToLLKOW dpu

BEFHE AR T B AR B
Rindsfilet-Gulasch Stroganoff Fr. 49.00

mit Peperoni, Champignons und Salzgurkenjulienne,

an einer pikanten Paprika-Rahmsauce mit Trockenreis.

Beeuf Stroganoff avec riz

Stroganoff finely sliced fillet of beef in a paprika cream sauce with rice
Sminuzzato di filetto di manzo Stroganoff con riso

Puntas de filete Stroganoff cortadas finamente con arroz

Dune roBAfUHbI B CIMBOYHOM COYCe C KPacHbIM nepLem

MO/1aETCA C PUCOM V1 XKy/IbEHOM 13 Nepuia, rpn6os n KOPHNLIOH

FRRLLRE B AR T B S BRI it % iR AR

Gefliigel - Poulet - Chicken

Pollo - Biopa us Kypuubi - 33
Geschnetzeltes Pouletfleisch Fr. 33.00
an Curry-Rahmsauce mit Reis

Emincé de poulet au curry a la creme avec riz

Sliced chicken in a curry-cream sauce with rice

Sminuzzato di pollo con salsa di curry e riso

Pollo cordados finamente en una salsa curry-con arroz

JIOMTUKI KypUHOTo MsAca B CIIIBOYHOM COYCe 13 Kapy, C pUCoM

FHEYS, B R IR

Halbes Schweizer Poulet im Korbli Fr. 33.00
mit Pommes frites und Zitronenbutter

5 Poulet suisse avec pommes frits et beurre au citron

14 Swiss chicken with french fries and lemon butter

2 Pollo svizzero con patate frite e burro a/l limone

5 Pollo al ast sviza con patates fritas y mantequilla de limon

2 Kypuua no-wBenuapcky ¢ KapToLKon ¢pu B IMMOHHO-CIMBOYHOM Macie

Bedm 35,4 R B E R SATIRR 5

Halbes Schweizer Poulet Fr. 33.00
an Rosmarin-Jus mit Risotto

5 Poulet suisse au jus au romarin avec risotto

Y2 Swiss chicken with rosemary gravy and risotto

% Pollo svizzero con salsa di rosmarino e risotto

Y5 pollo al ast sviza con salsa de romero y risotto

2 Kypuua no weenyapckm B po3mMapuHOBOM coyce C pU30TTO

Bedm 38,3 2 EkE & A B MR

Unsere Spezialitat:

Coq au vin im Tontopf Fr. 49.00
mit Krautern und Pilzen, serviert mit Kartoffeln

Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten

Coq au vin en pot de terre-cuite avec fines herbes, champignos

Coq au vin baked in a clay pot with herbes, mushrooms

and boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Coq au vin cotto in marmite di terra cotta con erbe, funghi

e patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Coq au vin, en crisol de arcilla con hierbas, setas y patatas cocidas,
tiempo di espera ca. 20-30 minuti

Coq au vin, 3aney4eHHbIN B IMMHAHOM ropuike KypATrHa B KpacHOM BUHE,
3arneyeHHas B IMUHAHOM ropLUKe C 3e/1eHbto 1 rprbamm, NofaeTca ¢
KapTodenem Bpe ma npurotosnieHns — okono 20-30 MUHYT

ISR (K LR AEp T2 Bk E B bk, s, L 2 e

S FAE)20-3043-%4)

Vegetarian - Vegetariano
BeretapmnaHckmne6mopa - 2 32

Gemiise-Korbchen Fr. 38.00
Assiette de [égumes

Vegetable platter

Piatto di verdure

Plato con variedad de verduras

O6unbHOE NNAaTo CO CBEXUX OBOLLEN

IR

Risotto mit Pilzen
Risotto aux champignons
Mushroom risotto

Risotto con funghi

Risotto con setas

Pu3otTo ¢ rpubamm

FrE gy h IR TS

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare Fr. 25.00
Champignons frits avec sauce tartare

Fried mushrooms with sauce tartare

Champignons fritti con salsa tartara

Champifons fritos con salsa tartar

»KapeHbie WwamMnyHbOHbI C COycOM TapTap

FESEEETE B MR B

Spaghetti napolitana
Spaghetti a la napolitaine

Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti con sugo di pomodori
Spaghetti con salsa de tomate

CnareTTi C TOMaTHbIM coycom HanonutaHa

BAFEANE
Spaghetti all’arrabbiata (scharf)

mit Peperoncini, Basilikum und Tomatensauce
Spaghetti tres épicés, poivrons, basilic, sauce tomate
Spaghetti spicy, with peppers, basil and tomato sauce
Spaghetti piccante, con peperoncini, basilica et sugo di pomodori
Spaghetti picante, con pimento, albahaca y salsa de tomate
MMKaHTHble cnareTTu C nepuem, 6a3nINKoM i TOMAaTHbIM COYCOM

BARFRE A NRI B 8 (—FhE A7)

Ravioli Spinat-Ricotta
mit Salbei und Butter

Ravioli avec sauge et beurre

Ravioli with sage and butter

Ravioli con salvia e burro fuso

Ravioli con sabio y mantequilla
PaBvionu ¢ wandeem n macnom

RUESRR 1B mAERE. AER REERR

Vegetarische Pizza Fr. 29.50
mit verschiedenem Gemiise und Oregano

Pizza avec légumes

Pizza with vegetables

Pizza con verdura

Pizza con verduras

BereTapuaHckas nuua ¢ oBolamu

REILTE, ARBRRSFEMN (GARE)

Portion Fr. 32.00
Vorspeise  Fr. 24.00

Portion Fr. 26.00
Vorspeise  Fr. 21.00

Portion Fr. 28.00
Vorspeise  Fr. 23.00

Portion Fr. 34.00
Vorspeise  Fr. 25.00

Teigwaren

Pates - Pasta - Nacra - @ &3S
Spaghetti bolognese

Spaghetti a la bolonaise

Spaghetti with meat sauce

Spaghetti con sugo di carne trita
Spaghetti con salsa de carne picada
CnareTTi ¢ MACHbIM coycom bonoHbes

AEBAFIE

Spaghetti napolitana
Spaghetti a la napolitaine

Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti con sugo di pomodori
Spaghetti con salsa de tomate

CnareTTi C TOMaTHbIM coycom HanonutaHa

BAFENE
Spaghetti all’arrabbiata (scharf)

mit Peperoncini, Basilikum und Tomatensauce
Spaghetti trés épicés, poivrons, basilic, sauce tomate
Spaghetti spicy, with peppers, basil and tomato sauce
Spaghetti piccante, con peperoncini, basilica et sugo di pomodori
Spaghetti picante, con pimento, albahaca y salsa de tomate
MKaHTHble cnareTTn C nepuem, 6a3narKom v TOMaTHbIM COYCOM

BAFBRREE /NI B8 (—FEEER)

Spaghetti carbonara Portion  Fr. 30.00
mit Schinken, Speck, Rahm, Kése und Ei Vorspeise ~ Fr. 25.00
Spaghetti avec jambon, lard, fromage, creme fraiche, ceufs

Spaghetti with ham, bacon, cream, cheese and egg

Spaghetti con prosciutto, lardo, panna, formaggio e uovo

Spaghetti con jamén, tocino, nata, queso y huevo

CnareTTi KapboHapa ¢ BeTYMHOI, 6EKOHOM, CIMBKaMU, CbIPOM 1 SIALIOM

KRB AFE, B KB;, AR, PHEK, BE,

Lasagne verdi al forno Portion  Fr. 33.00
Lasagne au four Vorspeise  Fr. 25.00
Lasagne from the oven

Lasagne al forno

Lasagne al horno

na3aHbF|, 3arneyeHHasA C 3e/1eHblo

BEATEE (MEBRAFXZEER, SEMPRETARE)

Tortellini alla panna
mit Fleischfillung

Tortellini a la creme

Tortellini with cream sauce
Tortellini alla panna

Tortellini con nata

TapTennMHU Co CIMBOYHBIM COYCOM

Bl (AP ERBSRE).

Ravioli Spinat-Ricotta
mit Salbei und Butter

Ravioli avec sauge et beurre

Ravioli with sage and butter

Ravioli con salvia e burro fuso

Ravioli con sabio y mantequilla
PaBvonu ¢ wandeem 1 macnom

BRI A INERE, AEM REREMK

Portion Fr. 28.00
Vorspeise  Fr.  23.00

Portion Fr. 26.00
Vorspeise  Fr. 21.00

Portion Fr. 28.00
Vorspeise  Fr. 23.00

Portion Fr. 33.00
Vorspeise  Fr.  25.00

Portion Fr. 34.00
Vorspeise  Fr.  25.00



Suppen - Potages - Soup

Minestre - Sopas - Cynbl - ;7

Tagessuppe

Potage du jour - Soup of the day
Minestra del giorno - Sopa del dia
Cyn ana - 5137

Bouillon nature
Consommé - Brodo

Caldo - BynboH
Bz (FREREIR)

Bouillon mit Ei
Consommé a l'ceuf
Consommé with egg
Brodo con uovo

Caldo con huevo
BynboH c anyom

Bi7

Bouillon mit Mark

Consommé a la moelle

Consommé with bone marrow

Brodo con midollo

Caldo de tuetano

BynboH co wnurom (cepaLeBrHa KOCTOUKN TeNEHKA)

+HBEARD

Gulaschsuppe

Potage au goulasch - Goulash soup
Minestra del spezzatino - Sopa de estofado
Cyn-rynauw (ryctorn MAacHo cyn)

LLRR A%

Salate - Salades - Salads

Insalate - Ensaladas - Canatbi - > £

Griiner Salat

Salade verte - Green salad

Insalata verde - Ensalada verde

Canat 13 CBeXMX NNCTbeB 3enenn - b H1

Gemischter Salat
Salade mélée - Mixed salad
Insalata mista - Ensalada mixta
Canat accoptu - T80 H1

Tomatensalat

Salade de tomates - Tomato salad

Insalat di pomodori - Ensalada de tomate
Canart n3 nomugop - FZL TR

Tomatensalat mit Mozzarella
Salade de tomate avec mozzarella

Tomato salad with mozzarella

Insalata caprese (pomodori e mozzarella)
Ensalada de tomate con mozarela

Canat 13 MoMUAOP ¥ Cbipa MoLLapenna

ARG T

Niisslisalat

Salade de mache - Lamb’s lettuce salad
Insalata di formentino - Ensalada de colleja
Canar u3 natyka “Nissli” - BF & 7D HL

Niisslisalat mit Ei
Salade de mache avec ceuf
Lamb’s lettuce salad with egg
Insalata di formentino con uovo
Ensalada de colleja con huevo
Canat u3 natyka “Nussli” ¢ ariLiom
HEBEDN

Niisslisalat mit Speck-Brotcroatons
Salade de mache avec croGtons de lardons

Lamb’s lettuce salad with bacon croutons

Insalata di formentino con crostini di pancetta

Ensalada de colleja con croutons de tocino

Canat u3 natyka “Nussli” ¢ rpeHkamu B 6ekoHe

B EDR I B T SR E B

Niisslisalat mit warmer Kalbsleber
Salade de mache avec émince de foie de veau tiede

Lamb’s lettuce salad with warm sliced calf’s liver

Insalata di formentino con sminuzzato di fegato di vitello caldo
Ensalada de colleja con higado de ternera caliente

Canat u3 natyka “Nussli” c Tennoii Tenaubeil neyeHbio

BHEDR NGB

Blattsalat mit Meeresfriichten
Salade de saison avec fruits de mer

Leaf salad with seafood

Insalata a foglia con frutti di mare

Ensalada de lechuga con marisco

JIncToBom canat ¢ MopenpogyKTramu

BEDDR

Blattsalat mit Ei und Krevetten
Salade de salade avec ceuf et crevettes

Leaf salad with egg and shrimps

Insalata di foglia con uovo e gamberetti

Ensalada de lechuga con huevo y gambas
Jlnctosol canart c ANLOM 1 KpeBeTKaMu

BE, HMIDR
Grosser Salatteller
Assiette de salades - Salad platter

Piatto d'insalata mista - Plato de ensalada
O6unbHbIN canaT accopty - BRI E

Salatteller mit Russischem Ei
Assiette de salades avec ceuf au russe

Mixed salad with russian egg

Piatto d'insalat mista con uovo russo

Plato de ensalada con huevo ruso

Canat accopTu C pyCccKUM ANLOM

BRI
Wurstsalat einfach
Salade de saucisse - Sausage salad

Insalata di salsiccia - Ensalada de fiambre
Canar n3 konbacsi - & 5 B & i hr

Wurstsalat garniert

Salade de saucisse garnie

Sausage salad garnished

Insalata di salsiccia guarnita

Ensalada de fiambre guarnecida

Canat 13 Konbacbl MO-MMOHCKM, YKpaLLEeHHbIN MNCTbAMU canata

EhpbhL, MEFMREDRAR

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Wir bedienen Sie gerne.

12.00

16.00

18.00

14.50

15.50

15.50

19.50

15.50

17.50

21.00

31.00

31.00

31.00

28.00

31.00

18.00

30.00

Wurst-Kadsesalat einfach Fr.
Salade de saucisse et fromage

Sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio

Ensalada de fiambre y queso

Canat 13 Konbacbl C CbIpom

& R EE DR

Wurst-Kasesalat garniert Fr.
Salade de saucisse et fromage garnie

Garnished sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio guarnita

Ensalada de fiambre y queso guarnecida

Canart 13 Kofibacbl C CbIPOM, YKpaLLeHHbI IMCTbAMM canata

B MEOORL, MEFARIDRIRSR

21.00

32.00

Vorspeisen - Hors d‘ocesuvre - Appetizers

Antipasti - Entradas - 3akycku - £ HI/\Z

Krevetten-Cocktail Fr.
Cocktail de crevettes

Shrimp cocktail

Cocktail di gamberi

Coctel de gambas

Canar 13 KpeBeToK

LIS =

Krevetten Aioli

mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl

Crevettes avec ail, poivrons et huile d'olive

Shrimps with garlic peppers and olive oil

Gamberi con aglio, peperoncini e oilio di oliva
Gambas con ajo, pimiento y aceite di oliva

KpeBeTku ¢ nepLemm 1 YeCHOKOM B ONIMBKOBOM Macsle

Tk KT FERR BB RT R AR

Rauchlachs

mit Toast, Butter und Meerrettich

Saumon fumé avec toast, beurre et raifort

Smoked salmon with toast, butter and horseradish
Salmone affumicato con pane tostato, burro e rafano
Salmoén ahumado con tostada, mantequilla y rabano
KonueHblin 10COCb C TOCTOM, MacsioM 1 XpeHOM

ME=X&, ELR, EFRETR

Parma-Rohschinken mit Kase
Assiette de jambon de Parme avec fromage
Parma ham with cheese

Prosciutto di Parma con formaggio

Jamon de Parma con queso

Mapmckas BeTUmHa C Cbipom

KR, WIEEE

Roastbeef mit Sauce Tartare
Roastbeef avec sauce tartare

Roast beef with sauce tartare

Roastbeef con salsa tartara

Rosbif con salsa tartar

Poct6ud nop coycom taptap

AR R R MERT

Schnecken mit Eierschwammili Fr.
Escargots aux chanterelles

Snails with mushrooms

Lumache con cantarelli

Caracoles con chanteriles

YAnTKu ¢ rpubamu

BB YOS SR I

Schnecken Café de Paris
Escargots Cafe de Paris

Snails Café de Paris

Lumache Cafe de Paris

Caracoles Cafe de Paris

YRuTKN Nop COyCoMm C 3eNeHblo

2 22Nk 2 R4

Egli-Piccata serviert mit Salzkartoffeln

Piccata de filets de perche avec pommes de terre nature
Piccata of fillets of perch-with boiled potatoes

Piccata di filetti di pesce persico con patate lesse

Piccata de filetes de perca con patatas cocidas sin piel
lMuKKaTa 13 ¢purne oKyHs C OTBaPHbLIM KapTodenem

Mt f (AOENNERTHN) , BKARLE

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare Fr.
Champignons frits avec sauce tartare

Fried mushrooms with sauce tartare

Champignons fritti con salsa tartara

Champifons fritos con salsa tartar

»KapeHble WaMn1HbOHbI C COycoM TapTap

YEEFETS, BBEERE

25.00

45.00
28.00

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

41.00
29.00

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

42.00
28.00

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

42.00
28.00

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

28.00

6 Stick ~ Fr.
12 Stuick Fr.

23.00
33.00

Y Portion  Fr. 29.00

25.00

Frische Entenleber warm mit Toast und Butter Fr.
Foie de canard tiede avec toast et beurre

Duck liver, served warm with toast and butter

Fegato dell'anatra caldo con pane tostato e burro

Higado del pato caliente con tostada y mantequilla

MeuyeHka yTKK, NogaeTca TENON C TOCTOM Y Macsiom

WERAT (), MHELRSRH

39.00

Entenleberterrine mitToast und Butter Fr.
Terrine de foie de canard avec toast et beurre

Duck liver terrine with toast and butter

Terrina di fegato d'anatra con pane tostato e burro

Terrina de higado del pato con tostada y mantequilla

lMalTeT N3 NeYeHKa yTKN C TOCTOM 1 MAacsiom

FERFE, IELRSHME

Duo von der Entenleber (warm und kalt) Fr.
mit Toast und Butter

Deux genres différents de foie de canard (chaud et froid) avec toast et beurre
Two different kinds of the duck liver (warm and cold)with toast and butter
Due generi differenti del fegato dell’anatra (caldo e freddo)

con pane tostato e burro

39.00

45.00

Dos diversas clases del higado del pato (caliente y frio) con tostada y mantequilla

[1Ba pasHbIx BrAa NeyeHKa yTKM (Tennas v XoNoAHas) C TOCTOM 1 Maciom

RARBRHE, WIEL RS

Carpaccio am Tisch zubereitet
Carpaccio préparé a votre table

Carpaccio tartar prepared at your table

Carpaccio preparato allal tavola

Carpaccio preparado en su mesa

Carpaccio npurotoeneHHoe y Baliero ctona

SEBEAMIER), HELERH

49.90
29.50

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Sie merken

Kase, Toast & Eier

Fromage, toast & ceufs - Cheese, toast & egg
Formaggio, toast & ouvo - Queso, toast & huevo
CbipHoOe tocTbl & Anuka - %, + 5], HEE

Toast Hawaii mit Schinken, Kise und Ananas Fr.
avec jambon, fromage et ananas

with ham, cheese and pineapple

con prosciutto, formaggio e ananas

con jamon, queso y pifa

TocTbl NO-raBaiiCKy C BETUYMHOIA, CbIPOM 1 aHaHaCcoM

BE%ELA, LA EHAAER, DEMES

Toast Singapur Fr.
mit geschnetzeltem Kalbfleisch an Currysauce, garniert mit Friichten
avec émincé de veau au curry, garni aux fruits

with sliced veal and curry sauce, garnished with fruits

con sminuzzato di vitello alla salsa di curry, serviti con fruttas

con rebanada de tenera, salsa curry, adornada con frutas

ToCTbl NO-CHHranypCKy € TOHKUMI KYCOUYKaMM TEIATHHbI U COYCOM Kapw,
YKpalleHHble ppyKTamm

LR, £REAKRmES

Omelette mit Pilzen Fr.
Omelette aux champignons

Mushroom omelet

Omeletta con funghi

Tortilla de huevos con setas

Omner c rpybammn

BRI ISE

Omelette mit Schinken Fr.
Omelette au jambon

Ham omelet

Omelette con prosciutto

Tortilla de huevos con jamon

OmneT ¢ BeTYMHON

KBRS ISR

Omelette mit Krautern Fr.
Omelette aux fines herbes

Omelet with herbs

Omelette con erbe fine

Tortilla de huevos con hierbas finas

ANneTUTHBIN OMNET C MeJIKO Hape3aHHOW 3eNeHblov

BEMEHE

27.00

33.00

19.50

19.50

19.50

oD o
£ g
T rxrxxxxzx I 2= T
SCooocoCooE (=) (=)
=
S
s
g @ £
= z ©
g 5E = 2
: E £9 =55 E5s
— B = =5 =] =
= s © 2 S 8 = £
$E8c8E. 285 £E: ==
S 285532888 6 © 5 8 2
SEES 328 SE X 2 2 3 B 5
A2 ho8aSEo [ ]
o
o =
S o
2 n
=
it}
:‘CI
28 .
g
I T T T I =& 5£8
ST oo oo o = =2 S 355
e
2 5
R
o = 2
I £ g2
= = 2e3
= 3 S| ]
@ = =3 =0
2 s e &35 g2
= % s 5o 5 .2 CE ©
g 5SS 83 ct_ScE= SS5
= 5 ~x 2 5 © = - & © £ o T
§:8s585882% ES5zs2¢ g5 o
2B 8ZTHhao 2L Joz< S 2E=
S @ .2
2F E
2o 2 e <
E E I 2T 5
= =S s
SO o R
33 EcE
= &) &) &) == 52 == == == 5= 52 == 782
° 5355 S oo S SO S owow 285
= c 3.2
2
® S 2z
< 258
_ @ -
= £ 523
© = El £5¢
= 8 B 8 = S8
2 2 1 H'=
£ 8. §2 = §5° 5% 5
= 2 88 3 g 3 5 S S o S 535
= 2 % =8 =23 > 2 = 23 2=
= S _B8£%2 _EG&Z 25.£58%  &§=%
- T L= 3 8 & © 55 s = 2 3 = o 2 ® 3
H =Hg§gg.~5g): B 22 32F5 25 2o
- ES TSR3 I ofasszo bS8 <8
= ° =
B Zls|le S g 3
= HEEE 2 =|5|c|5|8E]2|z| |2
8 HEEHHEBHEEHHHHEBEEEE RS
S HEEEEEHEBEEHHEEHEEEEEHEHE
%’5 dz|2a|a|S|S| 35 |2|e|S|=|Z2|2(EalE|5|2|R] =
s =2 g
Eg | v v [ v ||| n R |+|+§
2L 3
,Qi-é (|| 1] 0 LR E RN AN
=
S & |rewoemuyonz aqney | ||| FF I F| 1 |1 |k |+
= B cS
oo 3 g
E 582 uynypad‘sued | v | w | w | o fd| 0| 0 [af0
QO 5T 5
= &5©
£ =55 |+ [# ||+ 1 ||+
B 20 = au:
| 2% :
CRSE= afnfn on ||
Eits = *
= =58 |t + [ H |+ [H ||
S §82¢ uyeyng
o 5o 9 T(ofnfu|n|n|n| v [n|0@
S E£8
SES
< SES || H [+ [0+
E2x2 o
gE&g T | nfnfln (] [N
= EEZ
c 8873 || [ 0[]+
o o n | n|n|g|n]| 0 |n|[F
oD I<
= R ar ERns
= = afiaiz
= 5 (a1 o |+
2 st *
:'_?'é CJERRESE A ES EO N
s €2 Jeyos
S Sz oo |u|fn] 0 [n|®
£ 55
S
.E>§ 0|k 0| 0 ||
o § 8 piayd
$ = c (oo nfnfd 0| 0 |uf{ 0|0 n|0|0n|F
S 82
Z2 =& [ [ ] 0[]
o S uamyas
EES o oo 0| o [l || fnfun|n]E
S @
=
8 55 || F|F [0 [F ] 0 |0 ]
o x
97 puny
L] L] L] L] L] L] L]
S 4. |1 |+ + + + 0 [+ +
s 2 B 2
HEI S 2l | e| 5
o|£|5| 5|2 2. |.|_|=|5|2|2|E|IZ (25| |3] 2.
HEHE s|2|2|2 £ S
HEEHEHEEHEHEHHEEEEHEEEHEE
4|2 2|d|a|5|5 |85 (2|82 |22 |2 |E|a|F|5|3|N| 85

das/



